Flussiger, desinfizierender Kuchen-Schnellreiniger

bakterizid, fungizid, virusinaktivierend

Zusammensetzung:
100 g APESIN KDR food enthalten: 5,6 g L-(+)-Milchsaure; 5-
15% anionische Tenside. pH-Wert ca. 0,5

Leistung:

APESIN KDR food bietet die ideale Lésung fiir die in einem
Arbeitsgang durchzufiihrende Reinigung und Desinfektion im
lebensmittelverarbeitenden Bereich. Das neue auf einem
speziellen Saurewirkstoff basierende Produkt ermdglicht eine
wirksame Entfernung selbst hartnackiger Fett-, Eiweil3- und
Schmutzablagerungen sowie mikrobiellen Verunreinigungen.
Wasserstein, Kalk und Kalkseifenriickstande, Ablagerungen in
Molkereien, Backereien, Brauereien, Winzereien und sonstigen
lebensmittelverarbeitenden Betrieben werden miihelos beseitigt.
Das Wirkungsspektrum von APESIN KDR food wurde geprift und
begutachtet nach den Richtlinien der Liste DVG sowie den
europdischen EN-Normen. Angemeldet bei der DVG. Gelistet in
der Desinfektionsmittelliste  Tierhaltung und Lebensmittel-
herstellung des IHO.

Liste Teil A: Fleischgewinnung und Lebensmittel tierischen Ursprungs (aufier Milch)

Bakterizidie Levurozidie
Wenig belasteter Bereich 5 min. 30 min. | 5 min. 30 min.
10°C 2% 0,75% | 15% 3,5%
20°C 2% 050% | 15% 2,5%
Belasteter Bereich 5 min. 30 min. | 5 min. 30 min.
10°C konz. konz. - konz.
20°C konz. konz. - konz.
Liste Teil C: GroRkiiche
Wenig belasteter Bereich 5 min. 30 min. | 5 min. 30 min.
10°C 2% - 15% 3%
20°C 2% - 10% 2%
Anwendungsbereich:
In allen GrofR3kiichen sowie in Kiichen von

Gesundheitseinrichtungen, Restaurants und Gaststatte und in der
lebensmittelverarbeitenden Industrie. Fir samtliche séurefesten
Oberflachen und Einrichtungen aus Edelstahl, Kunststoff,
Keramik, Porzellan, Glas, lackiertem Holz oder Metall sowie
sonstige Bedarfsgegenstande gemall dem Lebensmittel-,
Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch geeignet. Nicht
fur kalkhaltige Steinbeldage und andere saureempfindliche
Materialien geeignet.

Best. Nr: 0709819 10L
Best. Nr: 0709818 10 x 1L
Best.Nr.: 0409821 200L
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Anwendung:

Zur Desinfektion innerhalb 5 Minuten und bei hartnackigen
Verschmutzungen:

Konzentrat auf Pad, Schwamm oder Lappen geben und wischen.
Nach 5 Minuten Einwirkzeit ist die Desinfektion vollzogen.
Danach mit Wasser abspilen. Bei konzentrierter Anwendung
kénnen durch den Schréagausgie3er auch unzugangliche Stellen
problemlos benetzt und gereinigt werden.

Je nach anzuwendendem Bereich und gefordertem
Wirkungsspektrum mit APESIN KDR food z.B. 2%ig wischen.
Abhangig vom  Reinigungsverfahren und vorgegebener
Einwirkzeit mit Wasser in Trinkwasserqualitat nachspulen.

Stets auf vollstédndige Benetzung der zu reinigenden Oberflachen
achten (Auftragsmenge an Gebrauchslésung (z.B. 40ml/ m?)
achten. Reinigungsutensilien gut mit Wasser reinigen.

Besondere Hinweise:

Reizend. Reizt die Haut. Gefahr ernster Augenschaden. Darf nicht in die
Hande von Kindern gelangen. Beriihrung mit den Augen und der Haut
vermeiden. Bei Bertihrung mit den Augen sofort griindlich mit Wasser
abspllen und Arzt konsultieren. Abfédlle und Behélter missen in
gesicherter Weise beseitigt werden. Bei der Arbeit geeignete
Schutzhandschuhe und  Schutzbrille/Gesichtschutz ~ tragen. Bei
Verschlucken sofort drztlichen Rat einholen und Verpackung oder Etikett
vorzeigen.

Dieses Produkt ist fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
N-39088 N-39090

Okologie:

Packung nur véllig restentleert der Wertstoffsammlung zufihren.
Dieses Produkt entspricht den glltigen gesetzlichen Regelungen
Uber die Umweltvertraglichkeit und die biologische Abbaubarkeit
der enthaltenen Waschrohstoffe.

Packung nur véllig restentleert der Wertstoffsammlung zufiihren.
Desinfektionsmittel sicher verwenden. Vor Gebrauch stets

Kennzeichnung und Produktinformation lesen.
[ 28 Produkt-Code: GD 0

APESIN KDR food_ apesi™
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PROFESSIONAL

TANA-CHEMIE GMBH -« Ingelheimstr. 1-3 « D-55120 Mainz
Tel.: +49-6131-964-03 « Fax: +49-6131-964-2414 + www.tana.de

Werner & Mertz Professional Vertriebs GmbH * Neualmerstr. 13 « A-5400 Hallein

Tel.:+43-624587286 * Fax:+43-624587286535 * www.tana.at



